
 
 

COM ESPAÇOS DISTINTOS PARA RECEPCIONAR 100 ATÉ 400 CONVIDADOS NA SUA FESTA DE DEBUTANTE  

DESDE OS PREPARATIVOS ATÉ A REALIZAÇÃO DO SEU EVENTO 

 
 

Por optarem em realizar a sua festa de debutante no campo, é certo que estão buscando um local que tenha um 

espaço harmonioso com excelente custo benefício. Antecipamos que nos honram por estarmos entres as opções 

de busca para realização desse evento único em suas vidas e, contamos que a nossa casa atenda as expectativas 
 

 

 

Nosso compromisso é tornar único este momento que é o mais belo e inesquecível de suas vidas. Cada detalhe é 

planejado para personalizar e concretizar o seu sonho com originalidade, prazer e glamour.  

A sua festa, do seu jeito, à sua maneira. Completar 15 anos é definitivamente uma data única e inesquecível. É a 

chance de realizar a festa dos seus sonhos, a melhor balada da sua vida. É divertir-se a noite inteira. É dançar com 

aquelas pessoas especiais. É compartilhar a felicidade ao lado da sua família, dos seus melhores amigos e da turma 

da escola. É saber curtir um grande momento da sua vida.  

 

Seu dia está chegando. Comemore! Porque você já não é mais a mesma 

Brinde com tranquilidade e descontração na festa dos seus sonhos com seus familiares, amigos e convidados 

 

É viver o momento e festejar... É seguir a vida. 

 

  

O ESPAÇO IDEAL 
PARA REALIZAR  

A SUA FESTA  
 

Os consultores da Chácara e Buffet Brazil organizarão o evento de acordo com os seus objetivos e todos os 

serviços a serem contratados. Acompanhando o planejamento e a execução dos mesmos, do início ao fim, 

com soluções ágeis e refinadas. Conte com a experiência e o profissionalismo de nossas equipes. 

 

Os temas a seguir e suas descrições são extensos 
Estão a sua disposição orientações e ferramentas detalhadas na intenção de dissolver suas dúvidas 

e adequar o valor do orçamento da sua festa 

 

E merece ter a atenção de vocês aniversariante, pais e familiares e ser lido com calma 

Afinal trata-se da sua festa de debutante 

um evento que definitivamente é único na vida da adolescente, familiares e amigos(as) 
 

 

 



 
 

- DA ESTRUTURA GERAL: 
• Mobiliários próprios com mesas resistentes de ferro com tampos quadrados de granito e de vidro com cadeiras de ferro; 

• Tenda ao ar livre e espaço coberto tipo capela para montar open bar e tenda para músicos;  

• Salão de festas em 02 níveis tendo ambientes e móveis diferenciados fechado com janelas de vidro e cortinados voal; 

• Disponibilizamos de armarinhos e vários acessórios para bem casados, mesas aparadoras, mesas para café, bolo, doces; 

• Palco para DJ e bandas com espaço para danceteria para os momentos de descontração dos noivos, familiares e convidados; 

• Estacionamento amplo e gratuito no interior da propriedade; 

• A chácara em seu todo durante o período reservado, fica para uso exclusivo do contratante qualquer que seja o número de convidados. 

ESPAÇOS PARA FOTOS E FILMAGENS AO AR LIVRE NOS JARDINS, GRAMADOS E PISCINA 
 

- DOS SERVIÇOS DE BUFFET BRAZIL – EQUIPE DE APOIO & MATERIAIS: 
• Na cozinha e copa: cozinheiro, churrasqueiro, repositores, ajudantes e copeiros; 

• No salão: garçons e equipe para organização dos espaços e, atendimento dos serviços de Buffet durante o período da festa; 

• Formação das mesas: incluso as toalhas nas mesas, com disponibilidade para definir escolha das cores e tecidos.  

OPCIONAL: Guardanapos de tecidos; 

• Materiais não descartáveis: taças de vidro, pratos de porcelana, talheres e demais materiais que se façam necessários; 

• Apoio completo para os preparativos do evento com coordenadoras orientando os familiares e convidados na festa;  

• Recepcionistas na portaria de entrada e controladores para orientar os convidados com os veículos no estacionamento; 

• Recepcionistas na entrada do salão de festas para boas vindas e conferência dos convidados, receber e etiquetar os presentes. 

 

Montagem dos salões 

 - A montagem para sua festa terá como base o número de convidados que deseja 

recepcionar. 
 

Formação das mesas 

 - Com 4, 6, 8 ou 10 lugares, ou mesa familiar com 12 a 36 lugares. 
 

Palco para DJ e Espaço para Open Bar sempre lado a lado 

- Pista de dança para a descontração dos convidados  
 

Palco para mesa do bolo 

- Com aparadora, armarinhos e diversos acessórios de cortesia e sem custo adicional   

 
NOSSO DIFERENCIAL - ATENDIMENTO PERSONALIZADO PARA MELHOR APROVEITAMENTO DA FESTA 

- Para que aconteçam as festividades normais que requer o evento o espaço físico se manterá 

liberado além do período normal do atendimento dos serviços de Buffet e, toda montagem inclusa 

os detalhes da decoração das mesas e salões não serão desfeitos até que a festa seja finalizada 

com indicação dos contratantes com excedente de até 02 horas  

 

NOSSAS CORTESIAS INCLUSAS NOS SERVIÇOS DE BUFFET BRAZIL 
 
 

 

 

 

BALDES COM GELO NAS 
MESAS DOS 

CONVIDADOS 
No atendimento com cerveja 
E com Whisky trazidos pelos 

contratantes e com autorização  
dos pais da aniversariante 

  
 
 
 
 

SUGESTIVOS E OPCIONAIS / NÃO INCLUSOS NO ORÇAMENTO  
 

 

 

 

BOLO DE CORTE 
               DOCES  
 

                    E 
 

DECORAÇÃO NO GERAL 
 

INDICAMOS FORNECEDORES 

   

 

 

 



  

SUGESTÃO  

 

 

ESPECIAL TEEN 

 

 
 QUE TAL PASSAR O DIA TODO COM SEUS CONVIDADOS 

   É O QUE A CHÁCARA E BUFFET BRAZIL OFERECE 

 Curtindo as áreas de lazer e entretenimentos 

  durante dia com café da manhã e ou almoço 

A NOITE BALADA COM MESA DE 

LANCHES, COQUETEL OU CALDINHOS 

 

  

 

 

            INVESTIMENTO DO EVENTO  
 
ADEQUADO AS ESCOLHAS DOS MENUS E NÚMERO DE CONVIDADOS 
 
 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 
 



     SUGESTÕES DIURNAS 
 

CAFÉ DA MANHÃ 
 

BEBIDAS 
 

Café 
Leite 
Achocolatado 
Suco sabores  
Yogurt  

 

 

ACOMPANHAMENTOS: 
 

Pão francês / Forma 
Presunto  
Queijo muçarela 
Manteiga 
Bolos sabores 
Geleia sabores 

 

 
 

 
 

 
 

OPCIONAL FRUTAS NO CAFÉ  
 

 
    

SUGESTIVOS – MESA  
DE GULOSSEIMAS E FRIOS 

 

 
 

 

 

   

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 SUGESTÕES NOTURNAS 
 

BEBIDAS ACOMPANHA NAS 03 OPÇÕES  
- Refrigerantes 
- Suco sabores 
- Águas 
 

      MESA DE LANCHES 
Escolher 02 opções  
 

- Cachorro quente 
- Hamburguer  
- Pizzas  
- Tortas  

 

       
 

COQUETEL COM SALGADOS 
Escolher 04 opções  
 

- Croquetes (Carne ou frango) 
- Coxinhas de frango e Empadinhas 
- Risoles (Carne, Frango ou Queijo) 
- Bolinhas de queijo 
- Mini Kibe tradicional 
- Mini Kibe recheado com queijo 
- Pasteis fritos (Frango ou carne) 
 

 
     
 

      CALDINHOS E SOPAS  
Escolher 02 opções  
 

- Caldo de feijão  
- Galinha simples 
- Frango com batatas 
- Caldo Verde 
- Sopa cremosa de batata 
- Mandioquinha com Frango    

 

 
 

 



 

SUGESTÃO COM CHURRASCO 
ALMOÇO OU JANTAR 

 

 
 

 
 

• BEBIDAS 
Coquetel de frutas na entrada 
Cerveja (OPCIONAL DA MARCA PREFERIDA) 
Coca-Cola e Guaraná Tradicional e Diet 
Suco Sabores (Maracujá, uva e laranja) 
Água Mineral sem gás 
 

• CARNES 
Alcatra 
Maminha  
Fraldinha 
Cortes de Frango desossados  
Cortes suínos assados  
Linguiça Toscana de pernil  
Linguiça Toscana de frango 

 

• GUARNIÇÕES  
Arroz branco 
Arroz com brócolis 
Feijão tropeiro ou Tutu de feijão 
Batata sauté 
Farofa crocante 
Macarrão alho e óleo  
 

• SALADAS  
Salada verde 
Salada tropical 
Salada de legumes 
Salada de maionese 
Salada Caesar 

• ACOMPANHAMENTOS 
Vinagrete 
Batatinhas ao vinagrete 
Tempero para salada 
 
 

• SOBREMESA (01 opção) 
Mesa de doces com Pavê e manjar 
Mesa de Frutas  
 

SUGESTÃO COM COQUETEL 
ALMOÇO OU JANTAR 

 

 
 

 
 

 

• BEBIDAS  
Cerveja (OPCIONAL DA MARCA PREFERIDA) 
Coca-Cola e Guaraná Tradicional e Diet 
Suco Sabores (Maracujá, uva e laranja) 
Água Mineral sem gás 
 

• SALGADOS ASSADOS (04 opções) 
Empadas (frango ou palmito) 
Esfiha (carne, frango, ricota ou calabresa) 
Enroladinhos (calabresa ou salsicha) 
Croquete de Bacalhau 
Douradinho de Bacon 
 

• SALGADOS FRITOS (04 opções) 
Coxinhas de frango e Empadinhas 
Risoles (Carne, Frango ou Queijo) 
Mini Kibe tradicional 
Mini Kibe recheado com queijo 
Pasteis fritos (Frango, carne ou palmito) 
 

• PRATOS PRINCIPAIS (02 opções) 
Lagarto ao molho madeira e batata 
Strogonoff de frango 
Supremo de frango 
Filé de Frango ao creme de milho 
 

• GUARNIÇÕES 
Arroz branco  
Feijão tropeiro ou Tutu de feijão 
Farofa crocante 
Macarrão a alho e óleo  
 

• SALADAS  
Salada verde 
Salada tropical 
 

• SOBREMESA (01 opção) 
Mesa de doces com Pavê e manjar 
Mesa de Frutas  
 

 
 
 

SUGESTÃO TRADICIONAL   
ALMOÇO OU JANTAR 

 

 

 
 

 
 

• BEBIDAS  
Coquetel de frutas na entrada 
Cerveja (OPCIONAL DA MARCA PREFERIDA) 
Coca-Cola e Guaraná Tradicional e Diet 
Suco Sabores (Maracujá, uva e laranja) 
Água Mineral sem gás 

 
• PRATOS PRINCIPAIS (02 opções) 
Filé de Frango ao creme de milho 
Cortes de frango na grelha  
Escalopinho ao molho madeira 
Filé de pernil ao molho de laranja 
Lagarto Fatiado ao molho madeira 
Strogonoff de carne  
Strogonoff de frango   
Supremo de carne  
Supremo de frango 
Lombo recheado  
Postas de peixe empanado ao molho  

 
• GUARNIÇÕES  
Arroz branco 
Arroz com brócolis 
Feijão tropeiro ou Tutu de feijão 
Batata sauté 
Farofa crocante 
Macarrão alho e óleo  

 
• SALADAS  
Salada verde 
Salada tropical 
Salada de legumes 
Salada de maionese 
Salada Caesar  

 
• SOBREMESA (01 opção) 
Mesa de doces com Pavê e manjar 
Mesa de Frutas  
 



SUGESTIVOS 

MESA DE FRUTAS E OU FRIOS 
A DEFINIR ATENDIMENTO JUNTOS OU SEPARADOS 

 

 
  

 

 
  

 

 
 

 
 

  

 

 
 

  

 

 

 
 
 
 
 
 

 



 
 

  
 

 
 

SEGUEM NOSSAS  

SUGESTÕES DE MENUS 

DO BUFFET BRAZIL 
ALMOÇO OU JANTAR  

 

 
VIP 

 

COM 3 SUGESTÕES 

 

 
LIGHT 

 

COM 3 SUGESTÕES 

 
 

A DEFINIR ESCOLHAS 

 



VIP – COM CHURRASCO 
   ALMOÇO OU JANTAR 

 

 

 
 

• ENTRADA (03 opções) 
Torradas com patês  
Cestinha de Legumes 
Ball de carne seca 
Mini espetinho de frango 

Esfiha (carne, frango, ricota ou calabresa) 
Empadinhas (carne, frango ou palmito)  
 
Bebida de entrada: Coquetel de frutas 

• BEBIDAS  
Cerveja (OPCIONAL DA MARCA PREFERIDA) 
Coca-Cola e Guaraná Tradicional e Diet 
Fanta Uva e laranja 
Água Mineral com e sem gás 
 

• CARNES 
Picanha 
Alcatra 
Maminha  
Fraldinha 
Cortes de Frango (coxa/sobrecoxa) desossados  
Cortes suínos assados  
Linguiça Toscana de pernil  
Linguiça Toscana de frango 
Torresmo pururuca 

 

• GUARNIÇÕES  
Arroz branco 
Arroz com brócolis 
Feijão tropeiro ou Tutu de feijão 
Batata sauté 
Farofa crocante 
Legumes gratinados 
 

• SALADAS  
Salada verde 
Salada tropical 
Salada de legumes 
Salada de maionese 
Salada Caesar  

• ACOMPANHAMENTOS 
Vinagrete 
Batatinhas ao vinagrete 
Tempero para salada 
 

• SOBREMESA (01 opção) 
Mesa de Frutas 
Mesa de doces com Pavê e manjar 

 

• ENCERRAMENTO 
Mesa do Café com Petit-Fours, licor e balas. 
 

VIP – COM COQUETEL  
   ALMOÇO OU JANTAR 

 

 
 

 
 
 

• ENTRADA (03 opções) 
Torradas com patês  
Cestinha de Legumes 
Ball de carne seca 

Mini espetinho de frango 

Esfiha (carne, frango, ricota ou calabresa) 
Empadinhas (carne, frango ou palmito)  
 
Bebida de entrada: Coquetel de frutas 

• BEBIDAS  
Coquetel de frutas na entrada 
Cerveja (OPCIONAL DA MARCA PREFERIDA) 
Coca-Cola e Guaraná Tradicional e Diet 
Fanta Uva e laranja 
Água Mineral com e sem gás 
 

• SALGADOS ASSADOS (05 opções) 
Empadas (frango ou palmito) 
Esfiha (carne, frango, ricota ou calabresa) 
Pasteis assados (carne, frango, pizza, bacalhau ou palmito)  
Enroladinhos (calabresa ou salsicha) 
Quiches (Queijo, espinafre, palmito, ricota com tomate 
seco, frango ou brócolis com bacon)  
Mini Folhado (Palmito ou Frango) 
Mini croissant (Queijo e presunto ou frango) 
 

• SALGADOS FRITOS (05 opções) 
Croquetes (Carne, frango, milho ou bacalhau) 
Coxinhas de frango e Empadinhas 
Risoles (Carne, Camarão, Frango ou Queijo) 
Bolinhas (Queijo, presunto ou milho com catupiri) 
Mini Kibe tradicional 
Mini Kibe recheado com queijo 
Pasteis fritos (Frango, carne ou palmito) 
 

• PRATOS PRINCIPAIS (02 opções) 
Lagarto Fatiado ao molho madeira 
Escalopinho ao molho madeira  
Lombo recheado  
Strogonoff de carne  
Strogonoff de frango 
Supremo de frango 
Filé de Frango ao creme de milho 
Postas de peixe empanado ao molho de maracujá 
 

• GUARNIÇÕES/SALADAS  
Arroz branco 
Salada verde 
Salada tropical 
Salada de legumes 
 

• SOBREMESA (01 opção) 
Mesa de Frutas 
Mesa de doces com Pavê e manjar 

 

• ENCERRAMENTO 
Mesa do Café com Petit-Fours, licor e balas. 
 

 

VIP – TRADICIONAL 
  ALMOÇO OU JANTAR 

 

 
 

 
 

• ENTRADA (03 opções) 
Torradas com patês  
Cestinha de Legumes 
Ball de carne seca 
Mini espetinho de frango 

Esfiha (carne, frango, ricota ou calabresa) 
Empadinhas (carne, frango ou palmito)  
 

Bebida de entrada: Coquetel de frutas 

• BEBIDAS  
Coquetel de frutas na entrada 
Cerveja (OPCIONAL DA MARCA PREFERIDA) 
Coca-Cola e Guaraná Tradicional e Diet 
Fanta Uva e laranja 
Água Mineral com e sem gás 
 

• PRATOS PRINCIPAIS (02 opções) 
Lagarto Fatiado ao molho madeira 
Lombo recheado  
Strogonoff de carne ou frango 
Supremo de frango 
Filé de Frango ao creme de milho 
Filé de frango recheado e empanado (queijo e 
presunto) 
Cortes de frango na grelha  
Escalopinho ao molho madeira 
Filé de peixe ao molho de camarão 
Costelinha suína ao molho de barbecue 
Filé de pernil ao molho de laranja 
Postas de peixe empanado ao molho de maracujá 
 

• GUARNIÇÕES (04 opções) 
Arroz branco 
Arroz com brócolis 
Arroz à grega 
Feijão tropeiro ou Tutu de feijão 
Fricassê de frango 
Batata sauté 
Farofa crocante 
Legumes gratinados 

 

• SALADAS (02 opções) 
Salada verde 
Salada tropical 
Salada de legumes 
Salada de maionese 
Salada Caesar  
Salpicão  
Salada Agridoce 
 

• SOBREMESA (01 opção) 
Mesa de Frutas 
Mesa de doces com Pavê e manjar 

             

• ENCERRAMENTO 
Mesa do café com petit-fours, licor e balas. 



LIGHT – COM CHURRASCO 

ALMOÇO OU JANTAR 
 

 
 

 
 

 

• ENTRADA (03 opções) 
Torradas com patês  
Cestinha de Legumes 
Ball de carne seca 
Mini espetinho de frango 

Esfiha (carne, frango, ricota ou calabresa) 
Empadinhas (carne, frango ou palmito)  
 
Bebida de entrada: Coquetel de frutas 

• BEBIDAS 
Coquetel de frutas na entrada 
Cerveja (OPCIONAL DA MARCA PREFERIDA) 
Coca-Cola e Guaraná Tradicional e Diet 
Suco Sabores (Maracujá, uva e laranja) 
Água Mineral sem gás 
 

• CARNES 
Alcatra 
Maminha  
Fraldinha 
Cortes de Frango desossados  
Cortes suínos assados  
Linguiça Toscana de pernil  
Linguiça Toscana de frango 

 

• GUARNIÇÕES (03 opções) 
Arroz branco 
Arroz com brócolis 
Feijão tropeiro ou Tutu de feijão 
Batata sauté 
Farofa crocante 
 

• SALADAS (03 opções) 
Salada verde 
Salada de legumes 
Salada de maionese de batata 
Salada Caesar  

• ACOMPANHAMENTOS 
Vinagrete 
Batatinhas ao vinagrete 
Tempero para salada 
 

• SOBREMESA (escolher 01 opção) 
Mesa de doces com Pavê e manjar 
Mesa de Frutas  

 
• ENCERRAMENTO 
Mesa do Café com Petit-Fours, licor e balas. 
 

LIGHT – COM COQUETEL  
ALMOÇO OU JANTAR 

 

 
 

 
• ENTRADA (03 opções) 

Torradas com patês  
Cestinha de Legumes 
Ball de carne seca 
Mini espetinho de frango 

Esfiha (carne, frango, ricota ou calabresa) 
Empadinhas (carne, frango ou palmito)  
 
Bebida de entrada: Coquetel de frutas 
 

• BEBIDAS  
Coquetel de frutas na entrada 
Cerveja (OPCIONAL DA MARCA PREFERIDA) 
Coca-Cola e Guaraná Tradicional e Diet 
Suco Sabores (Maracujá, uva e laranja) 
Água Mineral sem gás 
 

• SALGADOS ASSADOS (04 opções) 
Empadas (frango ou palmito) 
Esfiha (carne, frango, ricota ou calabresa) 
Enroladinhos (calabresa ou salsicha) 
Quiches (Queijo, espinafre, palmito, ricota com 
tomate seco, frango ou brócolis com bacon)  
Croquete de Bacalhau 
Douradinho de Bacon 
 

• SALGADOS FRITOS (04 opções) 
Croquetes (Carne, frango, milho ou bacalhau) 
Coxinhas de frango e Empadinhas 
Risoles (Carne, Frango ou Queijo) 
Mini Kibe tradicional 
Mini Kibe recheado com queijo 
Pasteis fritos (Frango, carne ou palmito) 
 

• PRATOS PRINCIPAIS (02 opções) 
Lombo recheado  
Strogonoff de frango 
Supremo de frango 
Filé de Frango ao creme de milho 
 

• GUARNIÇÕES/SALADAS (02 opções) 
Arroz branco 
Arroz com brócolis 
Feijão tropeiro ou Tutu de feijão 
Farofa crocante 
 

• SALADAS  
Salada verde 
Salada tropical 
 

• SOBREMESA (escolher 01 opção) 
Mesa de doces com Pavê e manjar 
Mesa de Frutas  
 

• ENCERRAMENTO 
Mesa do Café com Petit-Fours, licor e balas. 

 

LIGHT – TRADICIONAL 

ALMOÇO OU JANTAR 
 

 
 

 
 

• ENTRADA (03 opções) 
Torradas com patês  
Cestinha de Legumes 
Ball de carne seca 
Mini espetinho de frango 

Esfiha (carne, frango, ricota ou calabresa) 
Empadinhas (carne, frango ou palmito)  
 
Bebida de entrada: Coquetel de frutas 

• BEBIDAS  
Coquetel de frutas na entrada 
Cerveja (OPCIONAL DA MARCA PREFERIDA) 
Coca-Cola e Guaraná Tradicional e Diet 
Suco Sabores (Maracujá, uva e laranja) 
Água Mineral sem gás 
 

• PRATOS PRINCIPAIS (02 opções) 
Strogonoff de frango 
Supremo de Carne 
Filé de Frango ao creme de milho 
Cortes de frango na grelha  
Escalopinho ao molho madeira 
Filé de pernil ao molho de laranja 
Lagarto Fatiado ao molho madeira 
Lombo recheado  
Postas de peixe empanado ao molho  
 

• GUARNIÇÕES (04 opções) 
Arroz branco 
Arroz com brócolis 
Arroz a grega 
Feijão tropeiro ou Tutu de feijão 
Fricasse de frango 
Batata sauté 
Farofa crocante 

 

• SALADAS (03 opções) 
Salada verde 
Salada tropical 
Salada de legumes 
Salada de maionese 
Salada Caesar  
Salada Agridoce 
 

• SOBREMESA (escolher 01 opção) 
Mesa de doces com Pavê e manjar 
Mesa de Frutas  

          

• ENCERRAMENTO 
Mesa do café com Petit-Fours, Licor e balas. 

 



   
      QUANDO NA INTEÇÃO DE NÃO CONTRATAR SERVIÇOS DE DECORAÇÃO  

CORTESIAS DECORAÇÃO  
BUFFET BRAZIL 

       COM NOSSO APOIO VOCES MESMOS MONTAM A MESA DO BOLO 
  
 

- Cortinas Voal branco colocadas ao redor dos salões  
 
- Mesa e armarinhos para mesa do bolo  
 
- Vasos de vime para os arranjos florais  
 
- Vasinhos na mesa dos convidados 
 
- Baldes com gelo nas mesas dos convidados  
 
- Vários acessórios para montar a mesa do bolo 
 
- Entre vários outros temas disponíveis 

 

 



 

SUGESTIVO  
 

 

OPEN BAR BRAZIL  
COM SERVIÇOS DE BARMEN 

 

 

       PRIMEIRA OPÇÃO  
 

- Contratação dos serviços 

completos  

 

Incluso: 

- equipe de mão de obra e 

materiais de apoio e acessórios 

- Bebidas, frutas e ingredientes  

 

  

 

        SEGUNDA OPÇÃO  
 

- Contratação da equipe de mão de 

obra e acessórios  

 

Incluso: 

- equipe de mão de obra materiais 

de apoio e acessórios 

 

Por conta do contratante  

- Bebidas, frutas e ingredientes 

 

 

EM AMBAS AS OPÇÕES 

 

Cotação dos serviços: 

- Valores adequados ao número de 

convidados e tempo de atendimento 

 

Período de atendimento padrão: 

- 04 horas de duração  

 

OBSERVAÇÃO – opção de atendimento com 

06 até 10 horas 

- Acréscimo a combinar 

 

  
 

CHÁCARA E BUFFET BRAZIL 

Desde 2005 

Com 20 anos de atividades 

 

 

 
 

 



      SUGESTIVO – PACOTE FDS PÓS-FESTAS & EVENTOS 
 

UM DIFERENCIAL ESPECIAL DA CHÁCARA BRAZIL & ESPAÇO E BUFFET BRAZIL 

PARA ACOMODAR AMIGOS E FAMILIARES QUE RESIDAM EM OUTRAS CIDADES  
 

A sua festa não precisa ser limitada a um só dia.  

Que tal passar um fim de semana comemorando entre os seus amigos e familiares?   

 

É o que oferece a Chácara Brazil.  

Seja para um único dia ou mais, o espaço é ideal para aproveitar 

 

FESTA PARA OS CONVIDADOS + PERNOITE  

E DIÁRIA PÓS-FESTA PARA OS FAMILIARES & AMIGOS  
 

 

INFRAESTRUTURA GERAL: 
• Dependências da casa principal com cozinha completa, planejada e equipada - mobiliário completo: 

televisão 55 polegadas com Net Flix e outros, jogos de sofás, mesas, cadeiras, banquetas, 

geladeiras, freezers, fogões e demais itens e utensílios domésticos; 

• Churrasqueira externa e espaço gourmet próximo à piscina - varandas com aparadora, mesas e cadeiras; 

• Espaço gourmet - aparadoras com tampo de granito e madeira e mesas fixa quadradas com tampos de 

granito em formação 08 ou familiar; 

• Mesas e cadeiras distribuídas em quantidade suficiente, sem a necessidade de movimentar as mesmas 

nos horários de alimentação e lazer; 

• Estacionamento amplo e gratuito no interior da propriedade; 

• A chácara em seu todo durante o período reservado, fica para uso exclusivo do contratante qualquer 

que seja o número de convidados. 

 

O QUE SE OFERECE EM TERMOS DE LAZER & ENTRETENIMENTOS: 
• Piscina adulto/ infantil e Jardim gourmet - complementando mesas fixas com tampos de granito, 

cadeiras, ombrelones, bancadas e espreguiçadeiras; 

• Campo de futebol gramado, com opcional para VOLEY com grades e telas altas de proteção, bancadas, 

para uso exclusivamente em horários diurnos; 

• Salão de jogos - com mesas de sinuca, ping-pong, toc-toc, xadrez e cartas; 

• Sala Fitness com equipamentos e acessórios de ginástica na varanda com uma linda vista para as 

montanhas;  

• Espaços ao ar livre - nos jardins e gramados com tendas, mesas, cadeiras e iluminação noturnos. 

  
   

ACOMODAÇÕES PARA ATÉ 20 ATÉ 60 PESSOAS 
 

 

CASA SEDE TODA MOBILIADA COMPORTAM 18 PESSOAS 

+  
2 ALOJAMENTOS ANEXOS COMPORTAM 32 PESSOAS 

 

 

Casa sede: 

18 pessoas 
- 4 quartos, 1suíte 

- 2 camas de casal 

- 7 beliches solteiro 

- 3 banheiros 

 

Alojamento 1: 

24 pessoas 
- 11 beliches solteirro 

- 4 camas extras  

- 8 colchões extras  

- 2 banheiros completos 

 

Alojamento 2: 

08 pessoas 
- 2 quartos  

- 4 beliches solteiro 

- 1 cama de casal 

- 1 banheiro completo 

 

Extras: 

Opcionais  
- 2 banheiros externos 

completos c/ chuveiro 

- 8 colchões solteiro 

- 3 redes 
 

 

 
 

 
 

 

 
  



SUGESTIVO - REFEIÇÕES PÓS FESTA  
CAFÉ DA MANHÃ E ALMOÇO TRADICIONAL OU CHURRASCO 

 

SUGESTÃO COM CAFÉ DA MANHÃ 

 
 

 

Bebidas 
- Café 
- Leite 
- Achocolatado 
- Suco sabores 
- Yogurt  

 

Acompanhamentos 
- Frutas ou Frios  
- Pão Francês ou de forma  
- Bolos sabores 
- Manteiga 
- Requeijão 

 
 

SUGESTÕES TRADICIONAL  

 
 

 

Pratos principais 
Escolher uma opção por refeição  
- Estrogonofe de frango 
- Frango grelhado ao creme milho 
- Linguiça toscana na brasa 
- Pernil assado em cubos 
- Filé de frango à milanesa 

Guarnições e Acompanhamentos 
Em todas opcões 
- Arroz 
- Feijão normal ou Tutu de feijão  
- Macarrão alho e óleo  
- Salada verde e tropical  
- Batata sauté 
 

 

SUGESTÃO COM CHURRASCO  
 

 
 

Carnes 
- Alcatra  
- Contra filé  
- Fraldinha  
- Cortes de frango 
- Cortes suínos  
- Linguiça toscana 

Guarnições e acompanhamentos  
- Arroz branco 
- Feijão normal ou Tutu de feijão  
- Farofa úmida  
- Macarrão a olho e óleo  
- Batata sauté  
- Salada Verde 

 

 
BEBIDAS EM TODAS AS OPÇÕES 
 

- Sucos sabores 
- Águas  
- Refrigerantes 
 
 

  
OPCIONAL CERVEJA 
 

- Da marca preferida pelo 
contratante trazida por eles para 
consumo em período integral 
- Armazenados em freezers de fácil 
acesso para consumo  
 

 

 

 

 

 

  
 EQUIPE DA MÃO DE OBRA 

Para melhor entendimento dos 
serviços a serem executados 

 

 
COM ATÉ 60 CONVIDADOS 

serão 4 pessoas trabalhando 
nos preparativos e atendimento 

 

CADA ATENDIMENTO REQUER 
PREPARO DA REFEIÇÃO PELO COZINHEIRO/ CHURRASQUEIRO E AJUDANTE 

 
 

Antes do atendimento 
- Limpeza e higienização dos materiais (pratos, copos, talheres, réchauds, louças...etc.)  
para serem colocados nas mesas e na aparadora  
- Limpeza da aparadora e mesas,  
- Montar mesas  
- Montar aparadora  
Depois do atendimento  
- Retirar as mesas  
- Lavagem e higienização dos materiais (pratos, copos, talheres, réchauds, louças, 
 panelas... etc.) 
- Limpeza do espaço gourmet, aparador, mesas e materiais 
 
 

 
 



DICAS DE FESTA DE DEBUTANTE NO CAMPO 

Toda menina sonha ou já sonhou em completar 15 anos, para fazer aquela “festa dos sonhos”, 

inesquecível para todo mundo. Mas, você sabe como arrasar na comemoração desse seu 

aniversário tão especial? Como fazer algo que todos irão comentar na sua escola por pelo 

menos uma semana? Não! Vai ai algumas dicas! 
 

Inove em sua festa! Tudo que é diferente é mais legal! Não fique na mesmice, procure fazer 

algo diferente, que ninguém nunca viu. Existem milhares de temas, em que sua festa, pode 

se basear. O segredo para que ela “bombe”, é você perguntar para si mesma, qual o meu 

estilo? E quando achar a resposta para essa pergunta, utilize-o em seu aniversário. Sua 

festa deve ser sua cara, é o que vai fazer dela algo tão especial. 

  

Por exemplo. Se você é uma pessoa mais de boa, que gosta de algumas coisas do tipo: praia, 

reaggue, frutas, liberdade; pode tentar arriscar uma festa havaiana! Faça uma decoração 

com plantas que lembrem coqueiros. Na iluminação, tochas podem ser usadas, sejam elas 

artificiais ou naturais. Velas e frutas nas mesas dão um ar de lual ao local, deixando-o 

com a cara de praia. Coquetéis e batidas de frutas combinam com o ambiente. Para a 

refeição, frutos do mar sempre fazem sucesso, porém, como não é todo mundo que come, 

busque completar o cardápio, com alguma coisa comum, para agradar todos os convidados. No 

som, existem ótimos músicos que conseguem fazer verdadeiros milagres, animando todo o 

público com somente um violão e uma caixa, buscar uns desses pode ser uma alternativa, 

entretanto, um Dj sempre completa uma balada. Dar colares havaianos de presentes aos 

convidados também é uma boa. 

   

Essa é só uma ideia de como fazer sua festa arrasar. Use sua imaginação, qualquer festa de 

15 anos, para qualquer bolso é possível e as que fogem das regras são as melhores. Você 

pode fazer uma comemoração: hippie, gangster, Black/White, mexicana, japonesa, anos 

60,70,80,90, temas infantis ou até mesmo uma festa na piscina, por que não? Basta apenas 

planejar e ter coerência, combinando a decoração, comida, bebida, trajes e a música com o 

tema escolhido. 

  

Lembre-se sempre de começar a organizar sua festa com bastante antecedência, para dar 

tempo de todos os convidados se prepararem para ela. Os convites devem estar de acordo com 

o tipo da festa. Aquelas pulseirinhas do tipo camarote, estão super em alta. Mais você 

pode fazer algo diferente também, como: copos, canecas, chinelos personalizados como 

convite. Não tenha medo de inovar, só tome cuidado com exageros e com a coerência. Nos 

convites além de conter, os básicos: data, horário, nome e local, é bom deixar bem 

especifico a obrigatoriedade dos trajes, para que todos entrem no espírito da comemoração. 

  

Seja qual for o estilo da festa que se pretende dar, algumas coisas dos aniversários de 15 

anos tradicionais precisam ser mantidas. A dança dos 15 casais, e da aniversariante com 

pai, por exemplo, não pode faltar. Falando nisso, as roupas usadas pelos pares, na hora 

dessa dança devem ser de preferência diferentes, principalmente a das meninas, e ainda 

mais a de quem está fazendo aniversário. Foi-se à época que todos os casais se vestiam 

“iguaizinhos” e a aniversariante usando um vestido diferente. Que quem está fazendo 

aniversário precisar se destacar, tudo bem, agora, todos os casais iguais, isso não “tá 

com nada mais!”. 

  

Os pais e os convidados adultos devem estar em um ambiente separado do resto da moçada. O 

que é legal para alguém de 15 anos, com certeza não vai ser para alguém de 30 ou 40. Por 

isso a importância dessa divisão entre cada faixa de idade. 

  

Quanto menos mesas e cadeiras tiverem no local, mais agitado vai ser seu aniversário. Não 

precisa deixar seus convidados sem nenhum lugar para descansar, porém não dá para eles 

ficarem sentados a festa inteira também. Uma solução para isso é a utilização de loungues 

com puffs, almofadas, sofás e algum apoio para os pratos e copos.  

  

Quanto menor for à área destinada para a pista de dança, mais ela vai dar a impressão de 

estar lotada, o que incentiva a galera a estar sempre presente nela, tornando a balada 

mais divertida.  

  

Contratar malabaristas, mímicos, coqueteleiros, pirofagistas, mágicos, vai deixar sua 

festa ainda mais massa. Os já batidos colares, pulseiras de néon, óculos, cartolas, ou 

qualquer outro acessório do tipo continuam bem-vindos. E não se esqueça de dar uma 

lembrancinha para os convidados na saída, essa pode ser um Cd, um chocolate, ou algo 

personalizado. Vai de sua criatividade e do seu bolso. 
 

Agora é só começar a planejar e inovar para que daqui alguns anos, todos continuem se 

lembrando de seu aniversário de 15 anos! 



 

4 MOTIVOS PARA VOCÊ ESCOLHER REALIZAR SUA FESTA NO CAMPO 

Os espaços urbanos ainda são os queridinhos das debutantes, tanto pela 

proximidade e facilidade de deslocamento dos convidados quanto pela 

possibilidade de decorações estilosas. Mas você também pode repensar a ideia de 

fazer sua festa em uma chácara, além de que a festa pode ser alongada. 

Muitas meninas já têm trocado os buffets e casas de festa na cidade por lugares 

mais afastados. Nós listamos as três principais vantagens: 

1. A NATUREZA SE TORNA PARTE DA DECORAÇÃO 

Em chácaras e salões no campo, a beleza da natureza complementa a decoração. 

Imagine você dançando a valsa com um gramado enorme ao fundo? Ou fazendo sua 

entrada triunfal por um caminho todo iluminado com tochas nos gramados e velas 

suspensas nas árvores?  

 

2. LIBERDADE DE HORÁRIO 

Outra vantagem é que, por serem mais afastados, estes espaços no campo permitem 

maior flexibilidade quanto aos horários. em geral, sua festa pode durar o 

quanto você quiser! você pode, por exemplo, fazer uma bela queima de fogos à 

meia-noite. vai ser uma noite inteira toda especial! 

 

3. ECONOMIA 

As festas em chácaras costumam ser até 25% mais baratas do que as realizadas em 

espaços urbanos. “isto acontece porque o gasto com decoração normalmente acaba 

sendo inferior se o sítio escolhido já possuir uma área verde interessante e 

bem cuidada. além disso, o aluguel destes espaços já é mais baixo se comparado 

a casas de festas localizadas no centro da cidade 

 

 

 
4- UM DIFERENCIAL ESPECIAL DA CHÁCARA BRAZIL & ESPAÇO E BUFFET BRAZIL  

PARA ACOMODAR AMIGOS E PARENTES QUE RESIDAM EM OUTRAS CIDADES 

DISPONIBILIDADE DE JANEIRO A NOVEMBRO 
 

A sua festa não precisa ser limitada a um só dia.  

Que tal passar um fim de semana comemorando entre os seus amigos e familiares?   

 

É o que oferece a Chácara & Buffet Brazil.  

Seja para um único dia ou mais, o espaço é ideal para aproveitar 

 

FESTA PARA OS CONVIDADOS + PERNOITE E DIÁRIA PÓS-FESTA PARA OS 

FAMILIARES & AMIGOS ATÉ 50 PESSOAS 
 

 

ACRÉSCIMO A COMBINAR ADEQUADO AO ORÇAMENTO DA SUA FESTA 

 
 

 

 
 
 


